iderot

« VOUS SAVEZ QUE LA VALEUR DE NOTRE PLANETE ET DE SON HUMANITE
CONSISTE DANS L ESPRIT ; QUE L ATMOSPHERE PURE, SAINE ET
RESPIRABLE, C EST L'INTELLIGENCE. VOUS VIVEZ DE LA VIE DE L ESPRIT,
DANS L’AFFRANCHISSEMENT DE TOUTES LES ENTRAVES, DANS LA LIBERTE DE
CONSCIENCE, SI CHEREMENT ACQUISE PAR NOS ATEUX, ET NOTAMMENT PAR
DIDEROT DONT NOUS CELEBRONS AUJOURD HUI LE BICENTENAIRE ; ET
VOUS CHANTEZ LA VICTOIRE DE LA PENSEE, QUE CE SOIT JULIUS SABINUS
RECLAMANT CONTRE ROME L'INDEPENDANCE DE LA GAULE, ou DENIS
DIDEROT AFFIRMANT, CONTRE ROME AUSSI, L'INDEPENDANCE DE
L HUMANITE TOUTE ENTIERE ».

Camile Rammarion, Théatre de Langres Octobre 1913
Féte du bicentenaire de la naissance de Diderot

Auteur de «Jacques le Fataliste>, du «Neveu de Rameau», directeur de cette
ceuvre colossale gqu'est I'Encyciopédie, Denis Diderot figure pamni les plus grands
Philcsophes du XVili® siecle, illustre figure de ce Siécle des Lumiéres.

Denis Diderot est né a Langres en 1713, et mort & Paris en 1784.

Quelgues citations de Diderot :
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APERITIFS

Pincau des Charentes , Ratafia de Champagne, Porto Scl
MARTINI, SUZE (4 cl) . PASTIS, RICARD ( 3cl )
LONG DRINK ( gin-tonic, whisky-coca....) Le verre
AMERICANO COCKTAIL Le verre
PICON VIN ou BIERE Le verre
KIR & l'aligote Le verre
Le verre de VIN ( blanc ou rouge) 12 cl
Le Verre de SAUTERNES  ou de  PACHERENC | 2¢l
CHAMPACNE, KIR ROYAL La coupe
La Coupe CHEVAL BLANC ( creme de griottes, champagne )
BIERES
Kronenbourg Heineken 25 cl
Leffe Blonde ou biere blanche 25 cl
- Biere de la region, « LA CHOUE » 33cl
WHISKIES
BLENDED 4 cl
SINCLE MALT ( Clenfiddish ou similaire) 4 ¢l
CLASSIC MALT , Purs Malts d'Ecosse 4 ¢
DIVERS

SODAS (colg, tonic, Orangina) 25cl, JUS DE FRUITS 20 cl

JUS DE FRUITS PRESSES
COCKTAIL sans alcool

5.20

/.5

/.5
4.5

8.5

8.5

/.5

Les Menus pour vos Enfants

Menu & 10 € Initiation a la Gourmandise 16 €
(moins de 10 ans) En demi-portion (moins de 12 ans)

~ Pasteque et Feta ou Ceviche de Bar
Assiette de Jambon —

Blanc de poulet ou Omelette  Filet de Daurade aux agrumes ou medaillon de Veau

Coupe glacee —
Opera choco-fraise , ou Coupe glacee




Une Saison & Langres

Cote terre 38 €

~~

Amuse-Bouche

~~

Salode de Pasteque, Feta,
olives marinees au citron confit

~~

Me¢daillon de Veau,

jus cors¢ au thym, purée de courgette,

carottes glacees et pomme de terre

~~

Opera Chocolat-fraise,
glace fraise-marjolaine

Cote Mer 38 €

Amuse-Bouche

~~

Ceviche de Bbar au lait de coco,
grains de grenade

~~

Filet de Daurade,

SQUCe Vvierge aux agrumes,
salade de Mangue-Papaye

~~

Tartare d'ananas-kiwi-passion,
cremeux citron vert,
sorbet framboise

Supplement dessert « Assiette Gourmande Diderot » : 5 €

Assiette de trois Fromages affinés : 8 €

La Balade Courmande de Diderot

Cote Terre D1 €

~A~

Amuse-Bouche

~~

Presse de Foie Gras de canard
ogelee de mirabelle,
toast de pain aux graines

~~

Selle d’Agneau farcie,
Pesto & la coriandre,
pur¢e daubergine au cumin

~~

Tartelette abricot-cardamome,
glace abricot-romarin

ALLERGIES

Une liste des produits allergenes contenus dans nos plats

est disponible aupres du personnel.

Cote Mer 51 €

Amuse-Bouche

~A~

Espadon marine Teryaki,
gunkan aux ceufs de truite,
Salade de wakame

~~

Queue de Lotte pochee o la citronnelle,

sQuCe COCO-CUrcuma,
Dahl de lentilles corail

~~

La Peche en bavarois,
sorbet Péche-girofle

Prix nets  Boissons non incluses




PRIy,

NEGE,

La Carte

Terring de Foie Gras de canard, chutney o l'abricot et sauge

Morilles au cremeux de Langres, pur¢e de patate douce
C-uf mollet, sabayon & la truffe noire, mousse de lait au sesame
Soupe froide de melon et pasteque & la framboise, craquant sesame
Saumon en gravelax maring aux agrumes, sorbet a Ihuile dolives

855 C%w
Demi-queue de Langouste rotie, sabayon au safran
Filet de Sole Meuniere au citron vert, legumes de saison

PRIEY

Courgette ronde farcie au quinoa et petits [egumes

EGE,

85w

Tournedos Rossini,
reduction de jus de queue de boeuf au caramel de truffe

Ris de Veau poelés, champignons forestiers & ail noir

Foie gras de Canard poéle,
confit dechalotes au balsamique, jus & la cerise noire

88 5C%w
Assiette de trois Fromages affines : 8 €

L e’

24 €
30 €

22€
16 €

22 €

34 €
29 €

16 €

42 €

26 £

28 £



Restaurant CCH’T@ d@S D@SS@T’TS
DiperoF

L'Assiette Gourmande « Diderot » 13 €
Nos Sorbets et Glaces du moment, Biscuits secs 8 €
Ope¢ra Chocolat-fraise, glace fraise-marjolaine 9€

Tartare d'ananas-kiwi-passion, cremeux citron vert, sorbet framboise 9 €

Tartelette abricot-cardamome, gloce abricot-romarin 9€
La Peche en bavarois, sorbet Peche-girofle Q€
'assiette de Fruits Frais de Saison Q€

Nos Vins de Dessert , au verre :

Sauternes ou Pacherenc : 8 €

Coupe de Champagne : 85 €



