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MENU VANNIER
65,00€

Terrine de veau et canard.
Ravioli's aux truffes.
Sorbet de pommes' Cremant de Bourgogne'

Filet de boeuf et ris de veau, gratin de pomme de terre.
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MENU DU MARCHE
40,00€

LES ENTREES

Terrine de truite aux Amandes, poireaux vinaigrette.

Mousse de canard aux mirabelles.

LES PLATS

Filet de cabillaud, poireaux, jus de crustaceé

Sauté de chevreuils, cassis.

LES DESSERTS

Brie aux truffes

Opera de Paris
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CARTE A EMPORTER

Tartare de saumon
16,00€

Poisson du jour, sauce vins blanc.
15,00€

Raviolis aux trompettes et jus de truffes
12,00€

Escargots aux créme de Langres de Remillet
12,00€

Plats du jour, servi chaud
15g00€

MENU FESTIVE. (A EMPORTER).
28,00€

SAUMON FARCI AUX PETITS LEGUMES , CREME DE RAIFORT.
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NOIX DE JAMBON , MARINE AUX MIEL , FONDANT DE CHAMPIGNONS ET PATATES DOUCES.

SUCRE D'ORGE, CHOCOLATS BLANC, VANILLE.

MENU ECLATANT. (A EMPORTER)
36,00€

MENU VANNIER MENU DU MARCHE CARTE A EMPORTER MENU FESTIVE. (A EMPORTEI
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TARTELETTE FINE AUX CRUSTACES

RAVIOLI'S AUX TRUFFES.

CAILLE FARCI AUX FOIE GRAS , PUREE DE CELERI.

ROCHER GOURMAND.
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25 DECEMBRE, 31 JANVIER ET 1 JANVIER AUX
RESTAURANT.

70,00€

Javanais de foie de canard et pommes, cassis.

Ravioli aux trompettes et jus de truffes, julienne de jambon fumé.

Sorbet Champagne

Filet de boeuf et ris de veau, gratin de pomme de terre, jus de
morilles.

Brie aux truffes

Rocher gourmand, macarons de Paris.



