Menu de Noel (midi et smr)

DU 13 AU 15 DEC

Amuse-huuches
Feuilleté chévre et miel- -
Madelemé aux carottes et au cumm

e Entree |
| Bouc;h,e_e_.a la reine

O Plat .
Poulet de Noel aux chata:gnes et 3 Ia créme d'ail,
~ Rosace. de pommes de terre conﬁtes

| Dessert
Vacherin

'30€/ adulte, 20€ / enfantde -10ans
~ Sur réservation au 03 25 88 90 80 '

Nos menus sont prepares sur place avec des prodwts - AWy ,.«: S
cultivés au Fort Fermler ou issus en prlorlte de fermes i F ORT
~ locales, afin de vous garantir leur qualité et leur provenance: FERMIER mﬁ




Karaoké degunse du Reve|llon

DlM 31.DEC.:

~.des 1 9h30

, Amuse bouches
Sabfes au parmesan verrine de créme de légumes et blinis au |
: " caviar daubergines - .
y - : -~ Entrée
~ Foie gras de canard au torchon, confiture d’ o.'gnons et feu:!fete
, | _aux poireaux
| Plat s x
Ballotme de supréme de volaille 4 la sauce champetre et son
mille-feuille de légumes
: | Fromage
Ass:ette de tro:s fromages et chutney de tomates vertes
- Dessert
Bidche au speculoos mousse de poire et carame!

45 f/persame o8 THEME « Lo formiers
| | font du ski »

Sur re;ervahon au 03 25 88_?0 80 1 déguisement

1 péritif offert

Nos menus sont prepares sur place avec des produ1ts
cultivés au Fort Fermler ou issus en priorité de fermes _
- locales, afin de vous garantir leur qualité et leur provenance:

FORT
FERMIER“”‘”‘&ﬁ



